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ANTECEDENTES
❖La Marca Frixio inicia, con un concepto de porductos Liofilizados, pero par te de la gama de oportunidades

se presenta el de desarrollar un producto conjuntamente con un empresario que tenia experiencia en el
manejo de la carne seca, presentamos la iniciativa de manejar el producto con nuestra marca y accedio sin
nungún problema, haciendo así una alianza comercial con su producción, la cual fue Fundada en la ciudad
de Guadalajara en el estado de Jalisco, México; en el año 2013.

La Cecina es un platillo único, versátil y capaz de ser combinado con ingredientes típicos de cada región, 

desde el nor te hasta el sur de la República Mexicana.

Y en sudamérica desde Perú hasta La Argentina, conocida como Charqui.
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CARNE SECA 
DE CERDO

Derivado de una técnica de conservación utilizada por las culturas

Prehispánicas y la tradición de las carnes curadas de los

españoles, emerge como parte de la gastronomía mexicana la

Cecina o Carne Seca de Porcino, elaborada bajo procesos de

deshidratación y curación de carne sonorense de alta calidad.
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DESCRIPCIÓN
Cecina o Carne Seca de Porcino proviene del Latín Sccina

Crne de porcino ligeramente salada y oreada, la cecina es un 
cor te de carne de porcino muy delgado curado en sal, con baja 
humedad.

La gama de sabores de nuestra carne es par te de su diversidad y 
versatilidad de acuerdo al gusto de cada persona.

Es por ello que decidimos sacar cuatro sabores principalmente 
que son:
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CECINA O CARNE SECA 
DE PORCINO NATURAL

DESCRIPCIÓN:
Carne de porcino salada y oreada, es un corte de carne muy delgado curado en
sal, de baja humedad.

INGREDIENTES:
Pierna de Porcino Premium
Sal
Especias

ESPECIFICACIONES:
APARIENCIA: Carne seca
COLOR: Café
OLOR: Agradable, Salado
SABOR: Carne con chile
TEXTURA: Crujiente

INSTRUCCIONES:
Mantener la bolsa cerrada herméticamente, para evitar que se humedezca.
No exponer el producto al calor.

EMBALAJE Y ETIQUETADO:
Bolsas de plástico (grado alimenticio), hermética esterilizada.
Caja de cartón grado alimenticio.
Etiquetado de acuerdo al a NOM-051-SSA1-2020
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CECINA O CARNE SECA 
DE PORCINO PIMIENTA

DESCRIPCIÓN:
Carne de porcino salada y oreada, es un corte de carne muy delgado curado en
sal, de baja humedad.

INGREDIENTES:
Pierna de Porcino Premium
Sal
Especias
Pimienta (Especia más utilizada en la cocina, condimenta los platillos).

ESPECIFICACIONES:
APARIENCIA: Carne seca
COLOR: Café
OLOR: Agradable, Salado
SABOR: Carne con chile
TEXTURA: Crujiente

INSTRUCCIONES:
Mantener la bolsa cerrada herméticamente, para evitar que se humedezca.
No exponer el producto al calor.

EMBALAJE Y ETIQUETADO:
Bolsas de plástico (grado alimenticio), hermética esterilizada.
Caja de cartón grado alimenticio.
Etiquetado de acuerdo al a NOM-051-SSA1-2020
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CECINA O CARNE SECA 
DE PORCINO CHILTEPIN

DESCRIPCIÓN:
Carne de porcino salada y oreada, es un corte de carne muy delgado curado en
sal, de baja humedad.

INGREDIENTES:
Pierna de Porcino Premium
Sal
Especias
Chile Chiltepin (llamado chiltepe, chile del monte, de la especie capsicuum annum.

ESPECIFICACIONES:
APARIENCIA: Carne seca
COLOR: Café
OLOR: Agradable, Salado
SABOR: Carne con chile
TEXTURA: Crujiente

INSTRUCCIONES:
Mantener la bolsa cerrada herméticamente, para evitar que se humedezca.
No exponer el producto al calor.

EMBALAJE Y ETIQUETADO:
Bolsas de plástico (grado alimenticio), hermética esterilizada.
Caja de cartón grado alimenticio.
Etiquetado de acuerdo al a NOM-051-SSA1-2020
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CECINA O CARNE SECA DE 
PORCINO HABANERO

DESCRIPCIÓN:
Carne de porcino salada y oreada, es un corte de carne muy delgado curado en
sal, de baja humedad.

INGREDIENTES:
Pierna de Porcino Premium
Sal
Especias
Chile habanero

ESPECIFICACIONES:
APARIENCIA: Carne seca
COLOR: Café
OLOR: Agradable, Salado
SABOR: Carne con chile
TEXTURA: Crujiente

INSTRUCCIONES:
Mantener la bolsa cerrada herméticamente, para evitar que se humedezca.
No exponer el producto al calor.

EMBALAJE Y ETIQUETADO:
Bolsas de plástico (grado alimenticio), hermética esterilizada.
Caja de cartón grado alimenticio.
Etiquetado de acuerdo al a NOM-051-SSA1-2020
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ELEMENTOS TABLA DE MEDICIÓN

TAMAÑO DE PORCIÓN 100 gr

CONTENIDO ENERGÉTICO 1616 KJ (383 cal)

PROTEÍNA 63 gr

GRASA (LÍPIDOS) 6 gr de la cuales 3 gr de Grasas Saturadas

CARBOHIDRATOS 10 gr de los cuales 0 gr de Azúcares

FIBRA DIETÉTICA 0 gr

SODIO 2253 mg

INFORMACIÓN 
NUTRICIONAL
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USOS

GASTRONÓMICOS

q Snac-Botana

q Se puede acompañar con: Mariscos, Frijoles, Gorditas de maíz, 
Tacos, Tor tilla de maíz, aguacate, pepino, entre otros.

q Queso fundido (asadero, oaxaca) con cecina.

q Cecina en salsa de jitomate y tomate con chiles.

q Micheladas.
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MERCADO 
POTENCIAL

q TIENDAS DE CONVENIENCIA.

q SUPERMERCADOS.

q BARES.

q GIMNASIOS DEPORTIVOS.

q CLUBES DEPORTIVOS.

q TIENDAS DE ABARROTES.

q EXPENDIOS DE BEBIDAS.

q CARNICERIAS DE MERCADO
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QUÉ DISTINGUE A 
NUESTRA CECINA?

q Recomendado por nutriologos (rico en proteinas, bajo en grasas, dietético), para todas las edades.

q Sabores exquisitos, para diferentes gustos, con y sin picor, al estilo mexicano.

q Alimento con características de Liofilización.

q Sin conservadores ar tificiales.

q Calidad e higiene en su proceso de elaboración.

q Fácil de consumir y traspor tar.

q Producto 100% Mexicano.

q No requiere refrigeración.
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